
M A D E I N G E R M A N Y

Wir pr o d u zi er e n i n D e uts c hl a n d

M A D E I N G E R M A N Y

Wir pr o d u zi er e n i n D e uts c hl a n d

/s elt m a n n p or z ell a n

h a us h alt.s elt m a n n. c o m

/s elt m a n n w ei d e n

P or z ell a nf a bri k e n C hristi a n S elt m a n n G m b H

P ostf a c h 2 0 4 0 / 9 2 6 1 0 W ei d e n / G er m a n y

Tel ef o n + 4 9 9 6 1 / 2 0 4- 0

w w w.s elt m a n n. c o m

/ c o m p a n y/ p or z ell a nf a bri k e n- 
c hristi a n-s elt m a n n- g m b h

F or m g esc h m ac ks m ust err ec htlic h g esc h ützt. Tec h nisc h e Ä n d er u n g e n v or b e h alt e n.

F or m pr ot ect e d by d esi g n p at e nt. Tec h nic al alt er ati o ns r es erv e d.

Pr o d u kti o ns b e di n gt si n d all e A n g a b e n z u Gr ö ß e, G e wic ht u n d V ol u m e n c a.- A n g a b e n.

D u e t o pr o d ucti o n c o n diti o ns all d at a s uc h as siz e, w ei g ht a n d v ol u m e ar e a p pr oxi m at e o n es.

mi kr o w ell e n g e ei g n et
micr o w a v e- pr o of

s p ül m a s c hi n e nf e st
dis h w as h er- pr o of

l a n g e N a c h k a uf m ö gli c h k eit 
l o n g-t er m s u p pl y of pr o d ucts

o pti m al e K o m bi ni er b ar k eit
o pti m al c o m bi n a bilit y
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S E H R G E E H R T E R LI E B H A B E R F EI N S T E R K O C H K U N S T –    

U N D A N S P R U C H S V O L L E R TI S C H K U LT U R!

S eit ü b er 1 0 0 J a hr e n h at si c h S E L T M A N N W EI D E N  d er k uli n aris c h e n Vi elf alt – mit d er 

si c h st eti g w eit er e nt wi c k el n d e n Tis c h k ult ur – v er s c hri e b e n.

D a s  Er g e b nis  ist  ei n e  a u ß er g e w ö h nli c h e  S orti m e nt s br eit e  v o n  P or z ell a n- S eri e n  mit   

l a n g er N a c h k a uf m ö gli c h k eit.

U m » a m P uls « d e s k uli n aris c h e n Z eit g eist e s z u s ei n, h ält di e S elt m a n n- Gr u p p e s ä mt -

li c h e Pr o d u kti o ns st a n d ort e a us s c hli e ßli c h i n D e ut s c hl a n d.

… I hr er G e s u n d h eit u n d d er Fr e u d e a n ei n er l e b e n di g e n Tis c h k ult ur z uli e b e!

D e ar L o v er s of t h e fi n e st c ui si n e a n d e x cl u si v e t a bl e w ar e!

F or o v er 1 0 0 y e ars, S E L T M A N N W EI D E N  h as b e e n p assi o n at e a b o ut c uli n ar y v ari et y – 

al o n g wit h t h e c o nst a ntl y e v ol vi n g t a bl e w ar e t h at g o es al o n g wit h it. 

T h e r es ult is a n e xtr a or di n aril y wi d e r a n g e of p or c el ai n s eri es wit h a n e xtr a or di n aril y, 

l o n g-t er m s u p pl y of pr o d u cts.

I n or d er t o k e e p p a c e wit h t h e c uli n ar y s pirit of t h e ti m es, t h e S elt m a n n Gr o u p k e e ps 

all pr o d u cti o n l o c ati o ns e x cl usi v el y i n G er m a n y.

… F or y o ur h e alt h a n d t h e e nj o y m e nt of a li vi n g t a bl e w ar e tr a diti o n!



D urc h ei n e d e z e nt e s c h w ar z e Li ni e  a n d e n R ä n d er n  

wir d di es e m e dl e n cr e m éf ar b e n e n P orz ell a n 

d as g e wiss e Et w as v erli e h e n.

T h at c ert ai n s o m et hi n g is giv e n  

t o t his n o bl e cr e a m c ol o ur e d p orc el ai n  

by a s u btl e bl ac k li n e at its e d g es.



D er D e k or  » Cl a s si c Bl a c k « u nt erstr eic ht  

mit s ei n er kl assisc h e n Sc h w arz e n Li ni e 

di e el e g a nt e, z eitl os e F or m d es P orz ell a ns 

u n d v erl ei ht di es er i n K o m bi n ati o n 

mit d e m Cr e m ét o n et w as B es o n d er es.

T h e el e g a nt, ti m el ess s h a p e of t h e p orc el ai n 

is u n d erli n e d by t h e cl assic bl ac k li n e of t h e d ec or 

a n d a d ds i n c o m bi n ati o n wit h its cr e a m c ol o ur 

s o m et hi n g s p eci al t o it. 



– d er cr e m ef ar b e n e Allr o u n d er f ür I hr Z u h a us e!

 – a n all-r o u n d er i n cr e a m f or y o ur h o m e!



S a nft e F or m e ns pr ac h e a uf cr e m ef ar b e n e m P orz ell a n.

F ür Äst et e n, di e a uf vi els eiti g e El e g a nz u n d ei n e a ns pr uc hsv oll e Tisc h k ult ur s etz e n.

 A s m o ot h f or m u p o n cr e a m c ol o ur e d p orc el ai n. 

F or a est h et es wit h f o n d n ess f or a v ers atil e el e g a nc e a n d s u p eri or t a bl e w ar e.



K aff e e s er vi c e 1 8-tl g. 
C off e e-s et 1 8 p cs. 

T af el s er vi c e 1 2-tl g. 
Di n n er-s et 1 2 p cs. 

Mil c h k ä n n c h e n 0, 2 5 ltr.
Cr e a m er 8. 3 o z.

Ei er b e c h er mit A bl a g e
E g g c u p / A

Z u c k er d o s e 0, 2 8 ltr.
S u g ar b o wl wit h c o v er 9. 3 o z .

B utt er d o s e 2 5 0 gr.
B utt er dis h wit h c o v er ½ l b.

B e c h er mit H e n k el 0, 3 7 ltr.
M u g wit h h a n dl e 1 2. 3 o z.

Fr ü h st ü c k st ell er r u n d 2 3 c m
Pl at e fl at r o u n d 9. 1 i n c h

E v e nt b o wl o v al 5 2 5 7  1 8 c m
B o wl r o u n d 7. 1 i n c h

S a u ci er e 0, 4 5 ltr.
Gr a v y b o at 1 5. 0 o z.

S u p p e nt ell er r u n d 2 3 c m
S o u p pl at e r o u n d 9. 1 i n c h

P a st at ell er r u n d 2 7 c m
P ast a pl at e r o u n d 1 0. 6 i n c h

S c h ü s s el r u n d 3 0  / 2 1 / 1 5, 5 c m
B o wl r o u n d 1 1. 8 / 8. 3 / 6. 1  i n c h

Di p s c h al e ni e d er 0, 2 1 ltr.
B o wl l o w 7. 0 o z.

S p ei s e- / Pl at zt ell er r u n d 
2 7, 5 / 3 1, 5 c m

Pl at e fl at r o u n d
1 0. 8 / 1 2. 4 i n c h

S er vi er pl att e o v al ı Pl att er o v al
     4 3 x 1 9 / 4 0 x 2 5, 5 / 3 3 x 1 8 c m 

1 6. 9 x 7. 5 / 1 5. 7 x 1 0. 0 / 1 2. 9 x 7. 1 i n c h

K aff e e o b ert a s s e 0, 2 4 ltr.
C off e e c u p 8. 0 o z.

K o m bi u nt ert a s s e r u n d 1 6, 5 c m
S a u c er r o u n d 6. 5 i n c h

Mil c h k aff e e o b ert a s s e  0, 3 7 lt r.
Mil k c off e e c u p 1 2. 3  o z.

K o m bi u nt ert a s s e r u n d 1 6, 5 c m
S a u c er r o u n d 6. 5 i n c h

E s pr e s s o o b ert a s s e 0, 0 9 ltr.
Es pr ess o c u p 3. 0 o z.

E s pr e s s o u nt ert a s s e r u n d 1 3, 5 c m
S a u c er r o u n d 5. 3 i n c h

a v ail a bl e articl es
li ef er b ar e Arti k el



K aff e e s er vi c e 1 8-tl g. 
C off e e-s et 1 8 p cs. 

T af el s er vi c e 1 2-tl g. 
Di n n er-s et 1 2 p cs. 

S p ei s et ell er r u n d 2 7, 5 c m
 S u p p e nt ell er r u n d 2 3 c m

Pl at e fl at r o u n d 1 0. 8 i n c h
S o u p pl at e r o u n d 9. 1 i n c h

Ei er b e c h er mit A bl a g e
E g g c u p / A

K aff e e o b ert a s s e 0, 2 4 ltr.
C off e e c u p 8. 0 o z.

K o m bi u nt ert a s s e r u n d 1 6, 5 c m
S a u c er r o u n d 6. 5 i n c h

Mil c h k aff e e o b ert a s s e  0, 3 7 lt r.
Mil k c off e e c u p 1 2. 3  o z.

K o m bi u nt ert a s s e r u n d 1 6, 5 c m
S a u c er r o u n d 6. 5 i n c h

E s pr e s s o o b ert a s s e 0, 0 9 ltr.
Es pr ess o c u p 3. 0 o z.

E s pr e s s o u nt ert a s s e r u n d 1 3, 5 c m
S a u c er r o u n d 5. 3 i n c h

Fr ü h st ü c k st ell er r u n d 2 3 c m
Pl at e fl at r o u n d 9. 1 i n c h

S c h ü s s el r u n d 1 5, 5 c m
B o wl r o u n d 6. 1  i n c h

B e c h er mit H e n k el 0, 3 7 ltr.
M u g wit h h a n dl e 1 2. 3 o z.

a v ail a bl e articl es
li ef er b ar e Arti k el


